FERME AVICOLE |
DE LCYGELHEIM

VOUS SOUHAHE DE JOYEUSES FETES

NOS(HAPONS’FERMIERS

CHAPON ENTIER MOYEN 22,20 €/kg
2,5A 3,5KG

CHAPON ENTIER GRAND 22,20 €/kg
2,5A 4,5 KG

NS VOLAILLES‘SUP{RIEURES '

- COQ LOURD
3A4KG, IDEALCOQAuVIN 290 ¥e
POULE GRASSE
2 A 3 KG, IDEALE BOUCHEES 12,90 €

A LA REINE

NOS' PREPARATIONS 4

CHAPON EN CROUTE 38,00 €
AUX PLEUROTES la piece
MOYEN POUR 4-5 PERSONNES

CHAPON EN CROUTE 72,00 €
AUX PLEUROTES la piece
GRAND POUR 8-10 PERSONNES

TOURTE DE VOLAILLE XL 21,50 €xig °

POUR ENVIRON 8 PERSONNES




Cuisson du chapon
~ Sortir du frigo environ 6h avant' la cuisson.
- Cuire au four 1h par kg a 150 °C.

Cuisson du chapon-en croiite :
Le moyen 45 minutes a 180 °C
Le grand 1 heure a 180 °C

COMMANDES ET-RETRAITS -

Date limite des commandes
pour les fétes de fin d'année :

* Jusqu'au jeudi 18 décembre 2025 inclus

Retrait des commandes de Noél :
+ Alaferme les 23 et le 24 décembre de 8h & 12h
+ Au Cellier des montagnes a partir du 22 décembre aux heures d'ouverture du magasin

Retrait des commandes pour la Saint Sylvestre : :
+ Alaferme et au Cellier des montagnes le 31 décembre de 9h & 12h
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TOUTE LANNEE LES MERCREDIS DE I4H K IoH

Pour toute commande, renseignément ou rendez-vous,
contactez-nous uniquement par téléphone ol SMS au ‘

0765219293 -

Ferme Schwenger-Fuchs - 28 rue Grendel - 68280 LOGELHEIM




